
使用上の注意                    №1 

・商品機到着時に、原料等が間違いなく入っているか確認してください。  

※綿菓子機の中に梱包用の PPバンドが入っています。返却時に梱包に使用しますので、  

  捨てないでください。  

使用上のご説明が長くなっていますが、全てのお客様が失敗なく出来るようにと、細かく書い

てあります。  今まで使って頂いたお客様で、出来なかったお客様は一件もありませんでし

たので、ご安心ください。  

注意事項 

・回転釜は高熱・高速で回転していますので、絶対に手でふれないで下さい。 

・コードリールを使用の場合は消費電力が 1200Wありますので、必ずコードを全部引き出し

て使用してください。（コードが熱を持って出火の原因になります。）   

・使用しない時は、必ずスイッチを 0FFにしてください。 

・蛸足配線や余り長い延長コードでの使用は、電圧 100Vが来ていない場合がありますの 

お止めください。（出火の原因になります）                                                   

(注) 既定の量が取れなかったり、時間が長くかかる場合は、電圧低下を疑ってください。 

注意 

回転釜の止まっている状態で砂糖を入れて電源を入れますと芯ぶれして故障の原因とな

ります。  

ザラメを入れ過ぎると、回転釜の振動が多くなり、正しい回転でないので、煙が出てよい

綿菓子ができませんので、ご注意下さい。  

綿菓子は大体 500本位作りますと砂糖のアクが溜まり目づまりして綿の出が悪くなりま

すので、回転釜を掃除してから御使用下さい。 

洗浄するときの方法は下図をご参照下さい。 

 

   ※お子様には危ないので、保護者の付き添いでご使用下さい。 

1) 受皿は付けたまま電源スイッチを『ON』にし回転釜の中にコップ半分の熱湯又は                    

水を少しずつ注入して回して下さい。 



№2 

2) 洗浄後 30秒間回転釜を空転して下さい。釜の中が乾き、きれいになります。 

   ※注意（水又は熱湯を入れますと皿に飛び散りますので火傷に注意して下さい。） 

3) スイッチを切ってからタオル等で釜と皿に溜まった水滴をきれいに拭き取って下さい。 

 

  

発電機の使用について 

 

発電機を使用する場合は安定して１００ボルトを発生させるために、必ずインバータ式の発電

機をご使用してください。又安定して１００ボルト１２２０ワットを発生させるために発電容量に

余裕のあるインバータ式発電機をおすすめします。 

普通の発電機ですとエンジン回転数によって１００ボルトが安定しないために、釜の温度が規

定の温度まで上がらず、うまくできない場合がありますのでご注意してください 

 

又、できればレンタル店でテスターで調べてもらって、100Vをきちんと発電しているかをチェ

ックして下さい。整備不良で９０V くらいし発電されない発電機がレンタルされていますので注

意して下さいね。 

 

やむなくインバータ発電機以外の発電機を使う場合は発電容量２０００Ｗ以上で必ず 1つの

発電機で綿菓子機 1台でご使用下さい。発電容量を超えなくても、他の電化製品を発電機に

つなぐと、電圧力が低下してうまくまく綿がでない場合があります。時間が長くかかったり、規

定の量が取れない場合がありますので、注意して下さいね。 

 



てしまうと、図1の様に回転釜が
斜めに引っかかってしまっている
状態の時があります。

せんので、スイッチを入れる前に
図2の様に、手のひらで回転釜を
押さえて、ぐっと真下に強く押し
込んでください。

図3の様に正常な状態になり
ましたら、作動確認をして

佐川急便が運送中に横積みし この状態では、回転釜が回転しま

ください。

　　◇届いた綿菓子機の回転釜が
　　　　　　　　　　　斜めにずれてしまっていた場合の対処方法◇

【　図　3　】【　図　1　】 【　図　2　】

注）

この状態になってしまった場合は、モーターの心棒が曲がってしまった可能性がありますので、

本番前に作動確認をして、綿菓子がきちんと作れるか必ず確認して下さい。
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◆　綿菓子の作り方　◆　　　　№1

をくるくる回す。

**　要注意　**

　・　回転釜の止まっている状態で、砂糖を入れて電源を入れますと芯ぶれして故障の原因となります。

　・　ザラメを入れ過ぎると回転釜の震動が多くなり、正しい回転にならないので煙が出て良い綿菓子が出来ません。ご注意ください。

☆スイッチを入れ、ヒーターメモリが10Aになるまで

　　ダイヤルを回して合わせて下さい。

☆最初の１回目は回転釜の網目が全く詰まってないので綿が細かくなって綿菓子機の外に

舞ってしまう事があります。練習用の５回を作る頃には網目が多少詰まって綿が丁度よく

連なって出てきますので、屋内のイベントなどで綿が機械の外に舞ってしまうと都合が悪い

☆連続して作る場合は、電源スイッチは入れた（ON）

　のままご使用してください。

付属のレンゲで擦り切り1杯約23ｇを

（拡大図）

（割りばしは割って1本づつご使用ください。）

割りばしの先をずーっと下向きにして 割りばしの上の方に綿を付けたい時は、 割りばしの下の方に綿を付けたい時は、
作ると細長い綿菓子になってしまいま 割りばしの先を下に向けてくるくる回す。 割りばしの先を上に向けてくるくる回す。
すので、バランスを見ながら割りばしの
先を上にしたり、下にしたりして巻いて
ください。

　　暖気運転をしないと綿が出ません。

　　必ず暖気運転を1分間行ってください。

場合は練習用の５回を屋外で作って多少網目が詰まってから屋内で使う事をお勧めします。

回転釜の穴にゆっくり入れる。 易くなります。
割りばしに綿が絡んだら手元で割りばし

綿が出始めたら割りばしをたらいの中
でぐるりと一周させる。
※この時、湿度が低く割り箸に綿が
からみづらく空回りしてしまう時は、
割り箸を少し水で濡らすと綿がからみ

【10A】



A

⑧ ⑨ ⑩

⑪

*　出来上がりの大きさは上手い人と下手な人では大分差がでます。
*　初めての方は、練習用に安い白ザラメをご用意される事をお勧めします。
*　回転釜の網目に割り箸をぶつけたり、回転釜とたらいのすき間に
　　割り箸などを差し込むと、綿菓子機が故障して上手く出来なくなりますので、ご注意ください。

　　一度回転釜からでた綿は、再び回転釜の中に入らない様にご注意ください。　（目詰まりの原因になります。）
*  注意　：　手順　④　の作業時の注意事項
　　雨の日や湿度の高い日は、綿が回転釜のすぐ下のタライの部分に張り付き易い為、
　　割りばしを手元でクルクル回しながら、回転釜の回りを時計回りに回し、
　　タライに付かないうちに素早く巻きつけてください。

*　綿の出方は、その日の湿度によって変わります。
　　湿度が低く、乾いている日の方が作りやすいです。
*  湿度が低く、割り箸に綿がからみづらく空回りしてしまう時は、
　  割り箸を少し水で濡らすと綿がからみ易くなります。
*　回転釜から出た綿をすばやく割り箸に巻き付けてください。

◆　綿菓子の作り方　◆　　　　№2

綿が出なくなったら出来上がりです。 は～い♪♪　　　出来上がり(*^_^*)

出来あがった綿菓子をビニール袋に入れる際に

は、同封の袋掛け用フックを上図の様に、たらい

に掛けてご使用してください。



●網の目が詰まって出にくくなってしまったら、

　　本体右のダイヤルを一番強くして熱を加え、

　　（この時は煙が出ますが、気にしないでください。）

　　詰まった綿を溶かしてください。

◇網の目が詰まってしまった場合の対処方法：その1◇

ダイヤル



◇網の目が詰まってしまった場合の対処方法：その2◇　①

●対処方法：その1を何回か繰り返して作り続けても対処

出来なくなったら、下記記載手順で作業してください。 

（大体500本位を目安に行って下さい。）

注→この作業中は回転釜は回したままにしてください。

注意：対処法その2は回転釜やお皿の水分をキチンと拭き

取って下さい。綿菓子は湿気に弱い為、

お皿にまとわりつき易くなりますので、ご注意ください。

※　この方法は、最後の手段とお考えください。

本体右のダイヤルを一番強くし熱を加え、

（この時は煙が出ますが、気にしないでください。）

回転釜の穴にコップ1杯のお湯かお水を

少しずつ入れて、詰まった綿を溶かしてください。

※必ず綿菓子機のスイッチを入れ回転釜を回した

状態で行って下さい。

回転釜の中の詰まった綿を溶かしながら網目から水が

飛び出しタライに水がたまります。

コップの水を入れ終わったら回転釜を乾燥させる為に

そのまま1分位回転させてください。

綿菓子機のスイッチをオフにし、回転釜が止まったら

タライの上の三つのナットを手で外します。



　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　②

滑ってナットが回らない場合はタオルなどを手に

被せて回してください。

ナット三つワッシャー三つを無くさないようにしてください。

タライを真上に引き上げると外れます。

※スイッチは必ずオフにしてください。

流しでお湯が出ればお湯で、お湯が出なければ水で

タライを洗います。

このときにタオルでタライに付いたザラメを

洗い流してください。

※この際、　たらいが傷ついてしまう物（金たわし等）で

洗うのはやめてください。

お湯だと早く綺麗になりますが、水でも8分くらい流して、

タオルでこすると下写真くらいまで綺麗になります。

タライの水分をよく拭き取って再開してください。



B
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*蓋をしてこの部分には、ガムテープ等は貼らずに

中央の回転釜に丸い発砲スチロールを被せてください。

構いません）レンゲ・袋掛け用フックを入れてください。注：その際、回転釜の熱が下がらない内に被せてしまい

ってから被せてください。

◆　綿菓子機梱包手順　◆　　*必ずお読みください。

上図の様に、四隅の角に（入れる個所は何処でも

正しい　【　○　】

段ボール箱の中にオレンジのプラ板をフック部を下にして入れてください。

間違い　【　×　】

（フック部分）

先にコードを入れて、その上に

綿菓子機を載せてください。

お願い：間違い【×】のように、フック部分が上になって
いますと、運送中ぷら板がかけてしまいますので、
必ず正しい【○】のように入れて下さい。

ますと発泡ｽﾁﾛｰﾙが溶けてしまいますので、必ず下が

　

* 出荷伝票下のﾋﾞﾆｰﾙ封筒の中の返却用着払い伝票を

貼り付け位置に貼って返してください。（写真右）

帽子を上に載せてください。

その上に取扱説明書を置いてください。

佐川急便様に依頼してください。）

PPバンド1本を留め具を使ってかけてください。

（留め具のご使用方法が分からない方は、集荷時に



梱包時ＰＰバンドの使用方法 

① ② 

③ ④ 

⑤ ⑥ 

 

しっかり締める。 

ひもを両端に引っ張り、 
バンドも同様に通す。 

荷物に回したもう片方の 

輪をつくる。 つくった輪をストッパーに通す。 

1本の足を輪の中に折りたたむ。 バンドを矢印の方向に引っ張る。 


